= OKUSI POHORJ

> Slovénija

Prava ideja za tridnevno kulinaricno doZivetje
Okusite dobrote Pohorja. DoZzivite pristnost in tradicijo.

Nocitev v »stiblcih, izvrstna hrana,
ogled najstarejse cerkve na Slovenskem
in najstarejse vinske trte na svetu,
kovanje v 200 let stari kovaciji ter

ogled rudnika z vlakom ali splavarjenje
po reki Dravi vas vabijo, da jih dozivite
in si ustvarite nepozabne spomine.

Rotunda Svetega
Janeza Krstnika

g Najstarejsa cerkevna
slovenskem. Leta 1054 jo
Jje posvetil papez Leon IX.

Hisa Stare trte

e Hram vinske tradicije

== inkulture, na katerega
procelju raste najstarejsa
trta na svetu.

i Podzemlje Pece

Rudarskiviak vas popelje
v osrdje Pece, kjer se zacne
rudarsko popotovanje.

Koroska hisa
Pri lipi, Muta

Mariborska cesta 12
2366 Muta
www.prilipi.si

DOMACIJA
GORA POD LIPO

1859

Gora pod lipo
www.gorapodlipo.com
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Kovacija Pri Kovacu
www.prikovacu.si
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Vabimo vas na dozivetje regionalnih in hisnih dobrot, ki so jih
kuhale Ze nase babice. Recepti so skrbno izbrani, kot tudi surovine,
ki so pridelane v domacem okolju in na ekoloskih kmetijah.

PONUDBA VKLJUCUJE:

Koroska hisa Pri lipi, Muta
2x nocitev z zajtrkom

« Aperitiv ob prihodu

+ Koroski »javzn«

-Vecerja

Rotunda Janeza Krstnika, Muta
-Voden ogled

Hisa Stare trte, Maribor
-Voden ogled
« Pokusina treh izbranih vin

Gora pod lipo, Tinjska Gora
« Pokusina hisnih dobrot

Kovacija Pri Kovacu, JanZevski vrh
« Predstavitev kovaske dejavnosti

« Aperitiv in zelis¢ni sok

- Kovaceva vecerja

Podzemlje Pece, MeZica
« Z rudarskim vlakcem v osrcje Pece
+ Knapovska »izina«

CENA PONUDBE
namestitev v:

«Triposteljnisobi 184,90 €/osebo
+ Dvoposteljni sobi 198,90 €/osebo
« Enoposteljni sobi 230,90 €/o0sebo

Ponudba je sestavljena za skupino od 6 do 14 oseb.

Don

GRATIS degustacija
hisnih vin in penine na Gori pod lipo

Informacije in rezervacije

info@prilipi.si

«Repna Zupa z grumpi in trenta

je kulinari¢na zgodba Koroske hise.
Nastete jedi so v glinastih posodah in jih vse
naenkrat postrezemo na mize pred goste.

GLAVNA JED:

« Mezerli, okisana repica z bu¢nicami,

« File postrvi v koruzni moki, ajdova kasa z
zelenjavo

« Svinjska ribica na zaru, slivova omaka, slani
sirovi struklji, sir z zara

- Jelen v sadni omaki, kruhova rulada, hruske
na zaru z brusnicami

SLADICA

« Ajdovi $truklji z orehovim nadevom ter
borovnicami

- Sladoled z bu¢nim oljem in prazenimi bu¢nimi
semeni

« Kvocevi nudini

Domac kiblflajs, salame, siri, sezonske
marmelade, maslo, pastete, koroski ¢rni
kruh, beli kruh, zelis¢ni ¢aj, bezgov sok,
kava in mleko.

Degustacijski 4 ~hodni meni izbranih
sezonskih jedi in dozivetje pristne pohorske
zgodbe v Gori pod lipo.

+ Na leseni deski postrezene kmecke dobrote
in rzeni kruh iz krusne peci

- Glavnajed je pripravljena na nacin
starodobnih kovacev, kjer je razlicno
meso s krompirjem in zelenjavo peceno na
velikem kuris¢u pod Zeleznim zvonom

« Sladica iz pohorskih gozdov

« Jurckova juha in edavi zganki
- Japkin strudl




= DIE GESCHMACKEVON POHORJE

Die richtige Idee fiir ein dreitagiges kulinarisches Erlebnis
Erleben Sie Gaumenfreuden, Echtheit und Tradition V(yohorje.

Koroska hisa
Pri lipi, Muta

Mariborska cesta 12
2366 Muta
www.prilipi.si

Ubernachtung im »Stiblce, exzellente DOMACHA
Kulinarik, Besichtigung der dltesten GORA POD LIPO
Kirche in Slowenien und der altesten 1859
Weinrebe der Welt, Schmieden in '

einer 200 Jahre alten Schmiede sowie G e
Besichtigung einer stillgelegten Mine www.gorapodlipo.com
mit einem Bergwerkzug laden Sie zu

einem unvergesslichen Erlebnis ein.

B Rotunde des Johannes
desTaufers

Die dilteste Kirche
Sloweniens. 1054 wurde
sievom Papst Leon IX.
eingeweiht.

kA T : Kovacija Pri Kovacu
Das Haus der Alten e e www.prikovacu.si
Rebe

== Haus der Weinkultur und
-tradition, an dessen
Fassade die dlteste
Weinrebe der Welt wiichst.

Y Petzens Unterwelt

Mit einem Bergwerkzug
werden sie ins Herz der

Petzen gebracht, wo die ravograd

Slowenien

. Bergwerk-Reise beginnt. Slovenj

Gradec




Kommen Sie und erleben Sie regionale hausgemachte
Gaumenfreuden, die schon unsere Grol3miuitter gekocht haben. Alle
Rezepte sind sorgfaltig ausgelesen, dasselbe gilt auch fiir alle Zutaten,
die in heimischer Umgebung auf Bio-Bauernhéfen angebaut werden.

DAS ANGEBOT UMFASST:

Kérntner Haus Pri lipi, Muta
2x Ubernachtung mit Friihsttick
- Aperitif bei Ankunft

« Karntner javzn (Jause)

+ Abendessen

Rotunde des Johannes des Taufers, Muta
« Fihrung

Das Haus der Alten Rebe, Maribor:
« Fihrung
«Verkostung dreier

ausgelesenen Weine

Gora pod lipo, Tinjska Gora
«Verkostung von der Gaumenfreuden des Hauses

Schmiede Pri Kovacu, Janzevski vrh
« Aperitif und Krautersaft
- Des Schmiedes Abendessen

Petzens Unterwelt, Mezica:
- Bei dem Bergwerkzug ins Herz der Petzen
- Knapovska izina (das Knappen-Mittagessen)

Preis des Arrangements:
Mit Unterbringung im:

Dreibettzimmer
Doppelzimmer
Einzelzimmer

184,90 €/Person
198,90 €/ Person
230,90 €/Person

Das Angebot ist zusammengesetzt fiir Gruppen
von 6 bis 14 Personen.

Freizeit
Messe
2016

wtschein

GRATIS Hauswein-und
Sektverkostung in Gora pod lipo

Bei Reservierungen auf

info@prilipi.si

- Kartoffelsuppe mit Grammeln und »Trenta.

ist die kulinarische Geschichte des Karntner
Hauses. Die aufgezahlten Gerichte werden alle
auf einmal auf den Tisch vor den Gast serviert.

DAS HAUPTGERICHT:

« Mezerli und Kartoffelsalat mit Kiirbiskernen

« Forellenfilet im Maismehl, Buchweizenbrei
mit gegrilltem Gemiise

« Schweine-Lachsfilet vom Grill, Pflaumensofe,
gesalzene mit Topfen gefillte Struklji, gegrillter Kase

« Hirsch mit ObstsoRe, Brotroulade, gegrillte Birnen
mit Preiselbeeren

DESERT:

« Buchweizen-Struklji mit Walnussfiillung
und Heidelbeeren und Eis mit Kiirbiskerndl und
gerdsteten Kiirbiskernen

+ Kvocevi nudlni (Teigtaschen mit getrockneten
Birnen)

Hausgemachtes Kubelfleisch, Salami, Kase, Saison-
Marmeladen, Butter, Pastete, Karntner Schwarzbrot,
WeiBbrot, Krautertee, Holundersaft, Kaffee und
Milch.

4-Gange-Degustationsmenii mit ausgewahlten
Saisongerichten und das Erlebnis einer echten
Pohorje-Geschichte in Gora pod lipo.

Auf einem Holzbrett servierte bauerliche
Gaumenfreuden und Buchweizenbrot aus einem
echten Bauernofen. Das Hauptgericht ist auf die Art
der alten Schmiede vorbereitet, wobei verschiedene
Fleischarten zusammen mit Kartoffeln und Gemtise
auf einer groBen Feuerstelle unter einer Eisenglocke
gebraten werden. Nachtisch aus den Waldern des
Pohorje-Gebirges.

Knapovska »izina«
(das Knappen-Mittagessen)

- Steinpilzsuppe und Buchweizensterz




